
Описание товара 16.07.2025

Наименование товара: Печь конвекционная Venix T043DI с пароувлажнением

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/pechi-konvektsionnye/pech-konvektsionnaya-venix-
t043di-s-parouvlazhneniem

Описание

Печь конвекционная Venix T043DI с пароувлажнением - электрическое однофазное 
оборудование.
Назначение - выпечка изделий из теста, приготовление блюд из разных видов мяса, птицы, 
рыбы, овощей и т.д.
путем запекания.
Модель компактная, стекла жаропрочные.
Уплотнитель дверей бесшовный, что повышает гарантию герметичности камеры в момент 
работы.
Особенности модели T043DI с пароувлажнением:
прочный стальной корпус;
количество лотков - 4;
экономичная галогеновая подсветка;
внутренняя поверхность камеры легко чистится;
наружное стекло не греется, исключена вероятность получения ожогов оператором.

Характеристики
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Количество уровней 4 

Тип подключения электрический 

Напряжение 220 В 

Подсветка есть 

Тип противня/гастроёмкости 405x340 

Высота, мм 580 мм 

Длина, мм 560 мм 

Мощность, кВт 3.2 кВт 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


